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ALLEGATO 7 AL CAPITOLATO DI GESTIONE  
GESTIONE DEI SERVIZI DI CATERING 
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Si indica di seguito un elenco di tipologie di servizio, assolutamente non esaustive, con la funzione di 
indicare al Fornitore, i servizi di catering che potrebbero essere richiesti, e la cui composizione 
dettagliata dovrà 
essere concordata con l’amministrazione contraente. 
 
 
Coffèe-break 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Cocktail 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Brindisi 
 
 
Light Lunch 
 
 
Pranzo a buffet 

Livello “A”: 
caffè, latte, thè, succhi di frutta, acqua minerale ecc…  

Livello “B”: 

caffè, latte, thè, succhi di frutta, acqua minerale, pasticceria dolce 
 

fresca e secca ecc…  

Livello “C”: 

caffè, latte, thè, succhi di frutta, acqua minerale, pizzette, tramezzini, 
 

pasticceria dolce e salata ecc… 
 
 
 
Livello “A”: 
aperitivo analcolico ed alcolico, spumante dolce e secco, succhi di 
 

frutta, acqua minerale, salatini, olive, ecc…  

Livello “B”: 

aperitivo analcolico ed alcolico, spumante dolce e secco, succhi di 
 

frutta, acqua minerale, salatini, olive, pasticceria dolce e salata ecc… 
 
 
spumante dolce e secco, salatini, patatine, olive, ecc… 
 
 
panini misti, focaccine ripiene, tramezzini, bignè, acqua, vino, succhi 
di frutta, caffè ecc… 
 

Livello “A”: 
distribuzione delle pietanze previste nel menù giornaliero con la stessa tipologia  

di scelta, oltre ad acqua minerale, vino, dolce, caffè ecc… 

Livello “B”: 
 

antipasti misti terra e mare, due primi piatti, acqua minerale, vino, 
 

dolce, frutta, caffè ecc… 
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Colazioni con seduta 

Livello “C”: 
 

antipasti misti terra e mare, due primi piatti, serie di piatti freddi e contorni, acqua

minerale, vino, dolce, frutta, spumante dolce e secco, caffè ecc… 

Livello “D”: 
antipasti misti terra e mare, due primi piatti, due secondi piatti, due contorni, 

acqua minerale, vino, dolce, frutta, spumante dolce e secco, 

caffè ecc… 
 

Livello “A”: 
un primo piatto, un secondo piatto, un contorno, acqua minerale, 
 

vino, dolce, frutta, caffè ecc… 

Livello “B” 

antipasti misti terra e mare, due primi piatti, un secondo piatto, due contorni, 

acqua minerale, vino, dolce, frutta, caffè ecc… 

Livello “C” 
 

antipasti misti terra e mare, due primi piatti, due secondi piatti, due contorni, 

acqua minerale, vino, dolce, frutta, spumante dolce e secco, 

caffè ecc…  

Livello “D” 

aperitivo analcolico ed alcolico, antipasti misti terra e mare, due primi piatti, due 

secondi piatti, due contorni, acqua minerale, vino, 

dolce, frutta, spumante dolce e secco, caffè ecc… 
 
 
In caso di colazioni o cene di rappresentanza, la Scuola potrà richiedere un allestimento con 
tovagliato in fiandra e copri-sedie, apparecchiatura elegante, composizioni floreali/decorazioni sui 
tavoli e sul tavolo di servizio, aperitivo analcolico ed alcolico, antipasti misti terra e mare, due primi 
piatti, due secondi piatti, due contorni, acqua minerale, vino DOCG, dolce, composizione di frutta 
fresca, spumante dolce e secco, caffè con friandises, ecc… 
La composizione dettagliata dei menu dei servizi di catering dovranno essere preventivamente 
stabiliti con il Responsabile dell’Amministrazione. I servizi potranno essere richiesti in tutti i locali di 
consumo presenti in ogni sede della FM. 


